LUNCH MENU

i 11:00-14:30
Prefix Course
A Course ¥1,640  wuv1.500)

(N MBI A A VT 4y a)

B Course ¥2,280 (Bi3A¥2,500)

(N MBI+ AN Y TAY Y a2+ I =T - BB OBAY))

C Course ¥3,460  ®ua¥3,800)

(NTY b+ A—=T+Rigel /L —h+EDYT—+ AL VT 1YY a+I2T P - M-BROEMHY)

Appetizer +arvaszosose,

Assorted appetizers Rigel plate Today s carpaccio Salon saad
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Today's soup Seasonal vegetable salad Today’s terrine
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Roast pork Basil soba with pork shabu Spicy duck confit
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Beef ragout pasta Cold pasta Sauteed fish of the day
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Side Menu

French fries Assorted ham and salami Asso - ds of cheese
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Ice & Sorbet

White chocolate mousse Peach semifreddo
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Rare cheesecake

Griotte cherry tart
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Earl Grey Tiramisu Vacherin
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	LUNCH MENU
	11:00-14:30
	Prefix Course
	A Course  ¥1,640　
	(税込¥1,800)

	B Course  ¥2,280　
	(税込¥2,５00)

	C Course  ¥3,460　
	(税込¥3,800)
	Appetizer
	Rigel　プレート
	鮮魚のカルパッチョ
	本日のスープ
	季節野菜のサラダ
	本日のテリーヌ




	Main dish
	加藤ポークの冷しゃぶバジルそば
	鴨のスパイシーコンフィ
	ローストポーク
	本日の鮮魚のポワレ
	赤城牛のラグーパスタ
	本日の冷製パスタ
	豊西牛ほほ肉の赤ワイン煮込み
	+¥730

	フライドポテト
	黒毛和牛のステーキ
	赤城和牛カツレツ
	+¥910


	Side Menu
	生ハムとサラミ
	チーズ3種盛り合わせ


	Dessert
	下記より1品お選びください。
	Ice & Sorbet

	スペシャルアイス各種
	単品(2種)¥730
	【HDバニラ・ストロベリー・フランボワーズ・ 焦がし塩キャラメル・ビターショコラ・ 瀬戸内レモン・みるくジェラート】

	Peach semifreddo

	桃のセミフレッド
	単品¥460
	White chocolate mousse

	ホワイトチョコのムースリーヌ
	単品¥460
	Griotte cherry tart

	グリオットタルト
	単品¥730
	Earl Grey Tiramisu

	紅茶のティラミス
	+¥190
	単品¥910
	Rare cheesecake


	濃厚レアチーズケーキ
	単品¥730
	Vacherin

	マンゴーのヴァシュラン
	+¥370
	単品¥1,000




